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Ein besonderes Schmankerl aus dem

Sorti

ROTTAL BOULEVARD / FRUHLING 2019

ment ist das beliebte Knusper-
wammerl — ob kalt oder warm.

»
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SCHMECKT'S

,Uberlieferte Rezepturen, beste Zutaten und
handwerkliches Konnen garantieren Qualitat,
die man schmeckt.“ Gabi Lang

Tradition und Moderne — und das Herz am rechten Fleck: Das kenn-
zeichnet die Metzgerfamilie Lang. Drei Generationen (mit der klei-
nen Julia) stehen fiir die Liebe zum Fleisch. Eine niederbayerische
Erfolgsgeschichte, die vor mehr als 150 Jahren im Herzen Bad Birn-
bachs — der alten Hofmark begann.

Seit Generationen sind bei den Langs allesamt Metzgermeister.
Katharina und Maximilian fiihren diese Tradition — beide mit Aus-
zeichnung - fort. Gebiindeltes Wissen fiir den erfolgreichen und ver-
antwortlichen Umgang mit dem Lebensmittel Fleisch — Maximilian
Lang ist sogar Dipl. Fleisch-Sommelier.

Heute kennzeichnen die Metzgerei Lang zwei Besonderheiten: Ge-
schlachtet wird im eigenen Betrieb — und die Tiere werden von Max
Lang mit dem eigenen Viehwagen direkt von Bauern aus der Region
geholt, mit denen seit Jahren eine vertrauensvolle Zusammenarbeit
besteht. Dies garantiert einen kurzen und fiir die Tiere stressfreien
Transport.

Max Lang mit Nichte Julia.

Verkauft wird in Bad Birnbach in der Filiale in der Prof.-Drexel-
Strafle und im Kilomarke, der sich im Produktionsgebdude im In-
dustriegebiet befindet. Produziert wird aus der Region fiir die Region
— und so gibt es die Lang Produkte seit iiber 40 Jahren in Bayerbach
und seit Kurzem auch in Koflarn.

Neben dem groflen Frischfleisch- und Wurstangebot bietet der
,Langmetzger” in allen drei Filialen von Montag bis Freitag einen
vielfiltigen Mittagstisch. Gekocht wird bodenstindig nach Haus-
frauen Art. Neben den Standardgerichten und den knackig frischen
Chefsalaten gibt es tiglich bis zu drei verschiedene Tagesgerichte. Ein
besonderes Schmankerl ist Lang’s Knusperbauch. Qualitit aus eige-
ner Produktion, die man schmeckt.

Lang Max GmbH Metzgerei
Prof.-Drexel-Strae 1184364 Bad Birnbach
Dorfplatz 7 | 94137 Bayerbach

Oberer Markt 12 | 94149 KoRlarn

Telefon: 08563 975776
www.langmetzger.de

Bild links:

Ziehen an einem Strang und stehen
fiir Qualitat — in der Produktion und
im Verkauf: Tochter Katharina, Mutter
Gabi, Sohn Maximilian.
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